
Номер проверки: 462105011974
Дата начала: 31 мая 2021 года
Тип: Выездная Плановая проверка
Статус: Завершено
Орган контроля (надзора): Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты
прав потребителей и благополучия человека по Курской области
Цель: Установление факта соблюдения либо несоблюдения действующего законодательства в
сфере обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения,
законодательства о техническом регулировании;
Объекты:

Адрес: 307352, Курская обл., Рыльский район, с. Щекино, 64 (Место фактического
осуществления деятельности)
Реальный адрес проверки: Курская область, г. Льгов, ул. М. Горького д.9
Информация о результатах проверки:

1. Сведения об ознакомлении или отказе ознакомления с актом КНМ руководителя,
иного должностного лица или уполномоченного представителя юридического лица,
индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представителя,
присутствовавших при проведении КНМ, о наличии их подписей или об отказе от
совершения подписи:
ознакомлен

Информация о нарушениях:
1. Согласно п. 8.1.2. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 В организованных детских коллективах

общественное питание детей должно осуществляться посредством реализации
основного (организованного) меню, включающего горячее питание <19>,
дополнительного питания, а также индивидуальных меню для детей, нуждающихся в
лечебном и диетическом питании с учетом требований, содержащихся в
приложениях N 6 - 13 к настоящим Правилам. В организованных детских
коллективах в детских организациях исключение горячего питания из меню, а также
замена его буфетной продукцией, не допускаются.
Меню должно предусматривать распределение блюд, кулинарных, мучных,
кондитерских и хлебобулочных изделий по отдельным приемам пищи (завтрак,
второй завтрак, обед, полдник, ужин, второй ужин) с учетом следующего. Однако
проверкой установлено что, в ЛОУ не ведется ведомость контроля за рационом
питания. ( Приложение 13 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20)
- Исходя из п. 3.2. Для продовольственного (пищевого) сырья и готовой к
употреблению пищевой продукции предприятий общественного питания должны
использоваться раздельное технологическое и холодильное оборудование,
производственные столы, разделочный инвентарь (маркированный любым
способом), многооборотные средства упаковки и кухонная посуда. Для предприятий
общественного питания, имеющих менее 25 посадочных мест, допускается хранение
в одном холодильнике пищевого сырья и готовой к употреблению пищевой
продукции при условии их нахождения в закрытых контейнерах и гастроемкостях.
Разделочный инвентарь для готовой и сырой продукции должен обрабатываться и
храниться раздельно в производственных цехах (зонах, участках). Мытье столовой
посуды должно проводиться отдельно от кухонной посуды, подносов для
посетителей.
Столовая и кухонная посуда и инвентарь одноразового использования должны
применяться в соответствии с маркировкой по их применению. Повторное
использование одноразовой посуды и инвентаря запрещается.
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- Согласно п. 3.10. Столовые приборы, столовая посуда, чайная посуда, подносы
перед раздачей должны быть вымыты и высушены.
В конце рабочего дня должна проводиться мойка всей посуды, столовых приборов,
подносов в посудомоечных машинах с использованием режимов обработки,
обеспечивающих дезинфекцию посуды и столовых приборов, и максимальных
температурных режимов.
При отсутствии посудомоечной машины мытье посуды должно осуществляться
ручным способом с обработкой всей посуды и столовых приборов
дезинфицирующими средствами в соответствии с инструкциями по их применению.
Проверкой установлено, что санитарно- бактериологический анализ исследованных
смывов свидетельствует о нарушении технологии обработки столовой посуды и
технологического оборудования на пищеблоке. В смывах № 798/4, 798/5,
обнаружены бактерии группы кишечной палочки (колиформы), что подтверждается
экспертным заключением по результатам лабораторных испытаний ОИ 25-02-03-
32/333 от 10.06.2021г выданное ФБУЗ «ЦГиЭ в Курской области».
Перечень примененных мер обеспечения производства по делу об
административном правонарушении:
осмотр помещений, территорий и находящихся там вещей и документов

Сведения о привлечении к административной ответственности виновных лиц:
штраф ст.6.6

Сведения о выполнении лицом, в отношении которого проводилась проверка,
предписания об устранении выявленных нарушений:
выполнено

Предписание 774 от 15.06.2021:
Описание:
ст.17 Федерального Закона от 30.03.99г. №52-ФЗ «О санитарно-
эпидемиологическом благополучии населения», ст.17 Федерального Закона от
30.03.99г. №52-ФЗ «О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения»,
СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- эпидемиологические требования к
организации общественного питания населения" п.8.1.2., п. п. 3.2., п.3.10.


